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Силабус курсу 

Переддипломна практика 

Ступінь вищої освіти – бакалавр 
Галузь знань – 24 Сфера обслуговування 
 Спеціальність – 241 Готельно ресторанна справа 
Освітньо-професійна програма – «Готельно ресторанна 
справа» 
 

  Рік навчання: 4, Семестр:8 

 Кількість кредитів: 9 Мова викладання: українська 

 
Контактна інформація Кафедра міжнародного туризму і готельного бізнесу 

kaf_mbt@wunu.edu.ua, +38 (0352) 475075 

 

Опис дисципліни 

Переддипломна практика є невід'ємною складовою процесу підготовки фахівців бакалаврського 
рівня за освітньо-професійною програмою «Готельно-ресторанна справа». Вона спрямована на 
поглиблення теоретичних знань і практичних навичок; підготовку висококваліфікованих, 

конкурентоспроможних фахівців з сфери гостинності, здатних розв’язувати складні спеціалізовані 
завдання та практичні проблеми у сфері управління підприємствами готельно ресторанної справи в 
умовах турбулентного середовища. 
 

Структура курсу 

№ з/п Етап Результати підготовки Способи 
контролю 

1. Інформування студентів 
про мету, завдання і 
зміст переддипломної 
практики, місце її 
проходження 

Окреслення мети, завдань 
переддипломної   практики 

Консультація 
керівника 
практики від 
ЗВО 

2. Ознайомлення 
студентів з порядком 
проходження 
переддипломної 
практики 

Проходження переддипломної 
практики на  підприємстві готельно 
ресторанної справи 

Обговорення з 
керівником 
практики від 
туристичного  
підприємства  

3. Представлення 
студентам інструкції 
щодо виконання робочої 
програми практики, 
порядку оформлення 
щоденника та звіту про 
проходження 
переддипломної  
практики 

Інструкції з оформлення робочої 
програми, щоденника та звіту про 
проходження переддипломної практики 

Узгодження з 
керівником 
практики від 
ЗВО 

4. Інформування студентів 
про порядок захисту 
звіту про проходження 
переддипломної 
практики 

Календарний графік Консультація з 
керівником 
практики від 
ЗВО 
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5. Написання й 
оформлення звіту про 
проходження  

Розділи звіту про проходження 
переддипломної практики 

Перевірка та 
коригування 

 переддипломної 
практики 

 керівником 
практики від 
ЗВО 

6. Підготовка звіту про 
проходження 
виробничої практики 
згідно пропонованих 
форм звітності 

Підготовка матеріалів звіту про 
проходження переддипломної практики 
згідно вимог кафедри 

Узгодження з 
керівником  
практики від 
ЗВО 

7. Захист звіту про 
проходження 
переддипломної 
практики 

Захист звіту про проходження 
переддипломної практики здійснюється на 
відкритому засіданні комісії у терміни, 
визначені навчальними планами 

Члени комісії 
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Політика оцінювання 
Політика щодо академічної доброчесності: Звіт про проходження виробничої практики 

перевіряється на наявність плагіату і допускається до захисту з коректними текстовими 
запозиченнями. 

. 
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Оцінювання 
 

Підсумковий бал (за 100-бальною шкалою) з виробничої практики визначається як 
середньозважена величина, залежно від питомої ваги кожної складової залікового кредиту: 

 

Види оцінювання % від остаточної оцінки 

Модуль 1 (тренінг) 30 

Модуль 2 (звіт) 30 

Модуль 3 (захист звіту) 40 

 
Шкала оцінювання студентів: 

 

ECTS Кількість балів Зміст 

A 90-100 відмінно 

B 85-89 добре 

C 75-84 добре 

D 65-74 задовільно 

E 60-64 достатньо 

FX 35-59 незадовільно з можливістю повторного 
складання 

F 1-34 незадовільно з обов’язковим повторним 
курсом 

 


